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ANEXO I 
 

ITEM 
UNIDADE 

QUANTI

DADE 

VALOR 

UNITÁRIO 

1. Abobrinha Caserta com as características organolépticas 

mantidas (cor, odor, textura, aparência, sabor) preservadas, sem 

danos químicos, físicos e biológicos; com grau de 

amadurecimento médio. Casca brilhante e de cor característica. 

Sem perfurações ou pontos murchos.  

Kg 250 
4,42 

2. Aipim com casca. Tenro (macio), raízes medianas, SEM 

sujidades (terra) e lavada. 
Kg 500 

3,15 

3. Alho comum. Novo, espécie branco ou rosa, em cabeça com 

gomos íntegros, sem partes murchas, firme e intacto, sem lesões 

de origem física ou mecânica, devendo ser bem desenvolvido, 

isento de sujidades, fungos, parasitas ou larvas, sem podridão. 

Entregues em embalagens especial para alimentos, atóxica, 

conforme solicitação da coordenação do setor de alimentação 

escolar 

Kg 300 
31,27 

4. Banana Branca em pencas, frutos com 60 a 70% de maturação, 

tamanho e coloração uniformes, com polpa firme e intacta, 

devendo ser bem desenvolvida e maturação mediana, isenta de 

enfermidades, parasitas e larvas, material terroso e sujidades, sem 

danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte, de 

colheita recente. Com características organolépticas (cor, odor, 

textura, aparência, sabor) preservadas, sem danos químicos, 

físicos e biológicos. 

Kg 2000 
4,75 

5. Banana Caturra em pencas, frutos com 60 a 70% de maturação, 

tamanho e coloração uniformes, com polpa firme e intacta, 

devendo ser bem desenvolvida e maturação mediana, isenta de 

enfermidades, parasitas e larvas, material terroso e sujidades, sem 

danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte, de 

colheita recente com características organolépticas (cor, odor, 

textura, aparência, sabor) preservadas, sem danos químicos, 

físicos e biológicos. 

Kg 2000 
4,83 

6. Batata Doce. Lavada, de casca rosa, íntegra, pesando em média 

200 gramas a unidade. Consistência firme em perfeita maturação 

e conservação. Com características organolépticas (cor, odor, 

textura, aparência, sabor) preservadas, sem danos químicos, 

físicos e biológicos. 

Kg 500 
4,69 

7. Batata Salsa   Deve ser firme, intacta, sem lesões de origem 

física ou mecânica, de colheita recente, na coloração amarela, 

típica da espécie. Não brotada, não carunchada, com polpa/casca 

intacta e limpa sem rachaduras ou cortes na casca, manchas, 

bolores ou outros defeitos que possam alterar sua aparência e 

qualidade. Deverá estar isenta de substâncias terrosas, sujidades 

ou corpos estranhos aderidos à superfície externa. Entregues em 

caixas especiais para alimentos contendo 20kg cada. Entrega 

conforme solicitação da coordenação do setor de alimentação 

escolar. 

  

Kg 500 
7,5 

8. Beterraba Extra. Tenro (macio), sem excesso de sujidades 

(terra). Com características organoléticas (cor, odor, textura, 
Kg 1000 

4,67 
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aparência, sabor) preservadas, sem danos químicos, físicos e 

biológicos. 

9. Biscoito Integral Salgado com baixo teor de gordura, livre de 

gordura trans, rico em fibras, em embalagem transparente, 

contendo rótulo de identificação, dentro do prazo de validade e 

com características gerais conservadas. Embalagem Contendo1 

Kg. 

Kg 1000 
34,50 

10. Brócolis. Cor verde, consistência firme, sem pontos de 

apodrecimento, em perfeitas condições de maturação e 

conservação. Com características organoléticas (cor, odor, 

textura, aparência, sabor) preservadas, sem danos químicos, 

físicos e biológicos. 

UND 500 
7,11 

11. Caqui  O grau de maturação deve permitir suportar transporte, 

manipulação e conservação adequada para consumo mediato e 

imediato, apresentando cor, com polpa firme e intacta, casca sã, 

sem ruptura, isento de sujidades, parasitas, larvas, corpos 

estranhos aderidos na superfície externa. Tamanho e coloração 

uniforme. Não apresentando manchas, bolores, sujidade, 

ferrugem ou outros defeitos que possam alterar sua aparência e 

qualidade. Acondicionadas em caixas adequadamente 

higienizadas. Entrega conforme cronograma enviado pela 

coordenação da alimentação escolar. 

Kg 500 
7,83 

12. Cebola branca de cabeça branca, classe média, pesando em 

média 150 gramas a unidade. Consistência firme e em perfeitas 

condições de maturação e conservação. Com características 

organoléticas (cor, odor, textura, aparência, sabor) preservadas, 

sem danos químicos, físicos e biológicos.  

Kg 1000 
5,80 

13. Cenoura. Classe 1 – categoria i, características gerais: serem 

suficientemente desenvolvidas com diâmetro mínimo de 2 cm e 

comprimento mínimo de 9cm, com o tamanho, aroma, sabor e 

cor próprios da espécie. Não estarem danificados por quaisquer 

lesões de origem física ou mecânica que afetam a sua aparência. 

Estarem livres de enfermidades. Estarem livres da maior parte 

possível de terra aderente à casca. Estarem isentos de umidade 

externa anormal, odor e sabor estranhos. Estarem livres de 

resíduos de fertilizantes. Não apresentarem rachaduras ou cortes 

na casca. A polpa deverá estar intacta e limpa. 

Kg 1000 
5,30 

14. Couve-flor. cor creme, consistência firme, sem pontos de 

apodrecimento, em perfeitas condições de maturação e 

conservação.  

UND 500 6,92 

15. Chuchu verde Verde escuro, verde claro ou branco creme. Com 

peso de 200g a 350g cada. Grau médio de amadurecimento, casca 

sem rupturas, sem brotos, limpo. Não serão recebidos com 

defeitos graves que inviabilizam o consumo e depreciam muito a 

aparência como: podridão, murcho, passado, dano profundo, 

descoloração, espinhos, lesão cicatrizada, manchas difusa ou 

profunda, pintado e com defeito grave ou leve. Entregues em 

embalagens especiais para alimentos, atóxica, conforme 

solicitação da coordenação do setor de alimentação escolar. 

 

Kg 1000 4,73 

16. Farinha de Mandioca - Aspecto de pó fino ou granulado, sem 

presença de terra, insetos fungos, parasitas e objetos estranhos. 

Não teve ser rançosa ou fermentada. Com informações 

nutricionais e ingredientes, não podendo ter no produto qualquer 

Kg 500 7,41 
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tipo de etiqueta para identificação de seu fabricante e ou 

componentes. 

17. Farinha de Milho  Farinha de milho cor amarela, 100% milho 

puro, sem conservantes, com milho macerado, socado e 

peneirado, deverão ser fabricadas a partir de matérias primas sãs, 

limpas, isentas de matérias terrosas e parasitas. Pacotes de 1kg. 

Entregues em embalagens plásticas, transparente, resistente, com 

solda íntegra e reforçada. Não deverá apresentar resíduos de 

impurezas, bolores ou cheiro não característico. Com 

identificação do produto, rótulo com ingredientes, valor 

nutricional, peso, fabricante, data de fabricação e validade. 

Validade de mínimo 3 meses a contar da data de entrega do 

produto. Entrega conforme cronograma enviado pela 

coordenação da alimentação escolar. 

 

Kg 600 6,12 

18. Feijão de Vara/ Vagem fresca, tipo macarrão curta, cor verde 

escura, tamanho e coloração uniformes, firme e compacta, livre 

de resíduos de fertilizantes, isento de enfermidades, parasitas e 

larvas, material terroso e sujidades, sem danos físicos e 

mecânicos oriundos do manuseio e transporte, de colheita 

recente. 

Kg 500 10,33 

19. Feijão Preto Feijão preto tipo 1, safra nova, grãos inteiros e sãos, 

aspecto brilhoso, liso, isento de material terroso, sujidades, 

pedras, fungos ou parasitas e mistura de outras variedades e 

espécies, Embalagem contendo 1 kg, com dados de identificação 

do produto, marca do fabricante, informação nutricional, livre de 

sujidades e objetos estranhos, prazo de validade, de acordo com 

a Resolução 12/78 da Comissão Nacional de Normas e Padrões 

para Alimentos - CNNPA 

Kg 1000 9,84 

20. Feijão Vermelho tipo 1, safra nova, grãos inteiros e sãos, aspecto 

brilhoso, liso, isento de material terroso, sujidades, pedras, 

fungos ou parasitas e mistura de outras variedades e espécies, 

embalagem contendo  1Kg 

Kg 1000 12,21 

21. Filé de Tilápia, sem couro, sem espinho, totalmente limpo, 

congelado e contendo rótulo de identificação, dentro do prazo de 

validade e com características gerais conservadas. Embalagem 

Contendo 1 Kg. Resfriado, acondicionado em embalagem 

adequada, de acordo com as normas da ANVISA-MS. 

Kg 700 
47,49 

22. Laranja fresca, frutos com 60 a 70% de maturação climatizada, 

tamanho mediano, cor amarela laranjada, com aspecto, cor e 

cheiro e sabor próprio, com polpa firme e intacta, devendo ser 

bem desenvolvido, isenta de enfermidades, parasitas e larvas, 

material terroso e sujidades, sem danos físicos e mecânicos 

oriundos do manuseio e transporte, de colheita recente, livre de 

resíduos de fertilizantes. De acordo com a Resolução 12/78 da 

CNNPA. 

Kg 2000 
4,60 

23. Laranja (Lima) fresca, frutos com 60 a 70% de maturação 

climatizada, tamanho mediano, cor amarela laranjada, com 

aspecto, cor e cheiro e sabor próprio, com polpa firme e intacta, 

devendo ser bem desenvolvido, isenta de enfermidades, parasitas 

e larvas, material terroso e sujidades, sem danos físicos e 

mecânicos oriundos do manuseio e transporte, de colheita 

recente, livre de resíduos de fertilizantes. De acordo com a 

Resolução 12/78 da CNNPA. 

Kg 1500 
5,25 
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24. Limão Cravo de primeira, in natura, apresentando grau de 

maturação adequado à manipulação, transporte e consumo; 

isentam de sujidades, parasitas e larvas, sem lesões de origem 

física ou mecânica oriunda de manuseio ou transporte. Com 

características organolépticas (cor, odor, textura, aparência, 

sabor) preservadas, sem danos químicos, físicos e biológicos. 

Apresentando grau de maturação tal que lhe permita suportar a 

manipulação, o transporte e a conservação em condições 

adequadas para o consumo. Com ausência de sujidades, parasitos 

e larvas, de acordo com a Resolução 12/78 da CNNPA. 

Kg 400 
4,90 

25. Maracujá Azedo, de primeira, tamanho e coloração uniforme, 

devendo ser bem desenvolvido, verdoso com polpa intacta firme, 

livres de resíduos de fertilizantes, sem danos físicos e mecânicos 

oriundos do manuseio e transporte. Extra, graúdos e 

selecionados. 

Kg 600 
12,76 

26. Melancia Espécie redonda, graúda, pesando entre 10 A 12 KG 

cada fruto. Não devem conter substâncias terrosas, sujidades ou 

corpos estranhos aderentes à superfície da casca, livre de resíduos 

de fertilizantes. Com ausência de fissuras e/ou rachaduras. 

Devem ser frescas e uniformes, cor e sabor próprios da espécie. 

A polpa deve estar intacta e firme. Entrega conforme cronograma 

enviado pela coordenação da alimentação escolar. 

 

Kg 500 
3,44 

27. Milho Verde meia dúzia de espigas apresentando grãos bem 

desenvolvidos e novos, porém macios e leitosos. Os grãos devem 

apresentar cor amarelada clara, brilhante e cristalina.  

DÚZIA 500 
5,50 

28. Pitaya  casca rosa e polpa branca ou casca vermelha e polpa 

vermelha; boa qualidade; firme e intacta; sem lesões de origem 

física ou mecânica, perfurações e cortes; coloração uniforme e 

típica da fruta; devendo ser bem desenvolvida; pesando a partir 

de 300g a unidade; isento de sujidades, parasitas e larvas. 

Embalagem: acondicionadas em embalagens separadas por 

escolas, produto sujeito a verificação no ato da entrega aos 

procedimentos administrativos determinados pela ANVISA. 

Kg 700 12,72 

29. Repolho Verde, médio, pesando em média 1,5 kg a unidade. 

Consistência firme, em perfeita maturação e conservação. 

Limpo, sem as folhas externas. 

UND 800 4,18 

30.  Suco de Laranja Integral Concentrado, sem conservantes e 

aditivos. Embalagem de material resistente e impermeável tipo 

vidro, contendo rótulo de identificação, dentro do prazo de 

validade e com características gerais conservadas.  

LITRO 1000 19,94 

31. Suco de Tangerina Integral Concentrado 1,5L, sem 

conservantes e aditivos. Embalagem de material resistente e 

impermeável tipo vidro, contendo rótulo de identificação, dentro 

do prazo de validade e com características gerais conservadas. 

LITRO 1500 23,13 

32. Suco de Uva Integral Concentrado 1,5L, sem conservantes e 

aditivos. Embalagem de material resistente e impermeável tipo 

vidro, contendo rótulo de identificação, dentro do prazo de 

validade e com características gerais conservadas.  

LITRO 2000 23,66 

33. Tangerina fresca, frutos com 60 a 70% de maturação 

climatizada, tamanho mediano, cor amarela laranjada, com 

aspecto, cor e cheiro e sabor próprio, com polpa firme e intacta, 

devendo ser bem desenvolvido, isenta de enfermidades, parasitas 

e larvas, material terroso e sujidades, sem danos físicos e 

mecânicos oriundos do manuseio e transporte, de colheita 

Kg 1500 4,97 
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recente, livre de resíduos de fertilizantes, devendo ser 

prioritariamente orgânicos e/ou agroecológicos. 

34. Tangerina Poncã fresca, frutos com 60 a 70% de maturação 

climatizada, tamanho mediano, cor amarela laranjada, com 

aspecto, cor e cheiro e sabor próprio, com polpa firme e intacta, 

devendo ser bem desenvolvido, isenta de enfermidades, parasitas 

e larvas, material terroso e sujidades, sem danos físicos e 

mecânicos oriundos do manuseio e transporte, de colheita 

recente, livre de resíduos de fertilizantes, devendo ser 

prioritariamente orgânicos e/ou agroecológicos. 

Kg 1500 5,04 

35. Tangerina Mongorte fresca, frutos com 60 a 70% de maturação 

climatizada, tamanho mediano, cor amarela laranjada, com 

aspecto, cor e cheiro e sabor próprio, com polpa firme e intacta, 

devendo ser bem desenvolvido, isenta de enfermidades, parasitas 

e larvas, material terroso e sujidades, sem danos físicos e 

mecânicos oriundos do manuseio e transporte, de colheita 

recente, livre de resíduos de fertilizantes, devendo ser 

prioritariamente orgânicos e/ou agroecológicos. 

Kg 1500 6,14 

36. Tomate Cereja, classe média em início de maturação. 

Características gerais: legume de boa qualidade, suficientemente 

desenvolvido. Deve apresentar coloração e tamanho uniforme. 

Deve ser procedente de espécimes vegetais genuínos e sãos e 

satisfazer as seguintes condições: atingir o grau normal de 

evolução do tamanho e apresentado ao consumo em perfeito 

estado de desenvolvimento do aroma, cor e sabor próprios da 

variedade e espécie. Estarem livres de enfermidades. Não 

estarem danificados por qualquer lesão de origem física ou 

mecânica que afete a sua aparência. Não estarem sujos de terra. 

Não conterem corpos estranhos aderentes à superfície externa. 

Estarem isentas de umidade externa anormal, odor e sabor 

estranhos. 

Kg 2000 6,69 

37. Uva comum Fruto com características íntegras e de primeira 

qualidade, in natura, apresentando grau de maturação tal que lhe 

permita suportar a manipulação, o transporte e a conservação em 

condições adequadas para o consumo. Com ausência de 

sujidades, parasitas e larvas. 

 

Kg 2000 12,10 
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